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SERVICIO PUBLICO
DETRABAJO DE EMPLED ESTATAL

EINMIGRACION Area profesional: Carnicas

ﬁ-& TR Familia profesional: INDUSTRIAS ALIMENTARIAS 27

FONDO SOCIAL EUROPEQ
EI FSE invierte en tu futuro

FICHA DE CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD

(INAI0208) SACRIFICIO, FAENADO Y DESPIECE DE ANIMALES (RD 646/2011, de 9 de mayo)

COMPETENCIA GENERAL: Realizar las operaciones de valoracion, sacrificio y faenado de distintas especies animales, preparando a estos para el sacrificio. Despiezar canales y
obtener piezas y despojos comestibles. Clasificar y almacenar el producto final, cumpliendo la normativa técnico-sanitaria vigente. Manejar la maquinaria y equipos correspondientes,
cuidando de la limpieza de las instalaciones y los instrumentos

NIV. | Cualificacién profesional de referencia Unidades de competencia Ocupaciones o puestos de trabajo relacionados:

Realizar las operaciones de valoracion, sacrificio y faenado de . 7701.1051 Matarife- carnicero en general.
UC0031_2 | los animalesy canalesy la aplicacion y seguimiento de la Matarife, aturdidor, sangrador, desollador, descornador,
trazabilidad. eviscerador, esquinador.

INAO14_2 SACRIFICIO, FAENADO Y Uco032 2 | Despiezar la canaly acondicionar la came para su distribucion : gpera?or//adde lineo clie matadero
DESPIECE DE ANIMALES. —“ | y comercializacién en carniceria o para uso industrial. eceptor/a de animales
2 . Despiecero/a
(RD 295/2004, de 20 de febrero) o g:ep.?raddor/? Ciie deSp(IJJos ‘
Controlar la recepcion, almacenamiento y expedicion de ° ‘asiiicador/a de canales y piezas
UC0033_2 canales y piezas . Limpieza de canales
' . 7701.1042 Matarife de aves y conejos

Correspondencia con el Catalogo Modular de Formacion Profesional Duracién
Mdodulos certificado ‘ H. CP ‘ Unidades formativas Horas LD [EIES
Distancia
UF0693: Sacrificio de animales 60 20
200 MF0031_2: Sacrificio, faenado y despiece de animales. 180 UF0694: Faenado de animales 80 20
UF0695: Manipulacion de alimentos, seguridad y proteccion ambiental en 20 20
mataderos
UF0352: Acondicionamiento de la carne para su comercializacion 70 20
200 MF0032_2: Despiece y tecnologia de la carne. 160
UF0696: Tecnologia de la carne 20 30
MFO0033_2: Operaciones y control de almacén de productos
65 Ccarnicos. 50 50 30
MP0147: Médulo de préacticas profesionales no laborales 80
465 Duracion horas totales certificado de profesionalidad 470 Duracion horas modulos formativos 390 140
Total % 35,90




PRESCRIPCIONES DE LOS FORMADORES

Experiencia Profesional

CRITERIOS DE ACCESO !
requerida

Acreditacion requerida Con Sin
acreditacion acreditacion

e Licenciado ingeniero, arquitecto o el titulo de grado correspondiente u
otros titulos equivalentes

e Diplomado, ingeniero técnico, arquitecto técnico o el titulo de grado

MF0031_2 correspondiente u otros titulos equivalentes. 1 afio 3 afios

e Técnico Superior de la familia profesional de Industrias Alimentarias

e Certificados de profesionalidad de nivel 3 del area profesional de
Céarnicas de la familia profesional de Industrias alimentarias.

e Licenciado ingeniero, arquitecto o el titulo de grado correspondiente u

Serén los establecidos en el articulo 4 del Real Decreto que regula el otros titulos equivalentes ) o )
e Diplomado, ingeniero técnico, arquitecto técnico o el titulo de grado

certificado de profesionalidad de la familia profesional al que acompafia correspondiente u otros titulos equivalentes 1 afio 3 afios

este anexo. e Técnico Superior de la familia profesional de Industrias Alimentarias

e Certificados de profesionalidad de nivel 3 del area profesional de
Céarnicas de la familia profesional de Industrias alimentarias.

e Licenciado ingeniero, arquitecto o el titulo de grado correspondiente u
otros titulos equivalentes

e Diplomado, ingeniero técnico, arquitecto técnico o el titulo de grado

MF0033_2 correspondiente u otros titulos equivalentes 1 afio 3 afios

e Técnico Superior de la familia profesional de Industrias Alimentarias

o Certificados de profesionalidad de nivel 3 del area profesional de
Céarnicas de la familia profesional de Industrias alimentarias.
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: : Superficie m Superficie m . : :

Espacio Formativo 15 AlUmMnos 25 AlUMNoS Certificado de profesionalidad que deroga
Aula polivalente 30 50
Sala de despiece 70 100

Céamara frigorifica 15 25




